- 14H30 - 18H

Espresso, Allongé ou Americano 2.1 Chocolat chaud 4.5
Macchiato 2.8 Thé ou infusion (voir carte) 45
Double espresso 3.3 Chailatte 4.9
Latte 38 Matcha tea latte 49
Cappucino 39 Golden latte 4.9
Flat white 45 Dirty chai latte 55
JUS FRAIS SMOOTHIES c
25CL - 40 CL 5-65 25 CL - 40 CL 75
Orange presseé Bananavoine - Banane, lait d'avoine,

Papahuete & graines de lin
Pep's - Orange, pamplemousse et

citron Mokabanana - Banane, shot de café,
chocolat, lait d'avoine et purée
Get ready - Pomme, carottes, d'amande

gingembre et citron jaune

) ) Fall in love - Mangue, jus d'orange &
Jus du moment (disponible le we)

curcuma
DESSERTS Cookie du moment 35
FAITS MAISON, AVEC AMOUR Banana bread a la pistache 5
Brioche perdue - confiture de 8.5 Carrot cake 6.5
lait maison, amandes effilées,
banane et fruits frais BOISSONS DU MOMENT
Cake poire rocher 5 Pumpkin spice latte 55
Brookie 55 Chocolat chaud 55

(mi brownie et mi cookie) aux marshmallows


Camille


LIMONADE AU CITRON 33 cl

“FERMENTING & CO" 33CL

KOMBUCHA “TONIC”
Citron Curcuma Gingembre

KOMBUCHA “VERBENA"
Infusion Verveine Menthe

GINGER BEER

JUS “LE COQ TOQUE" 25CL

POMME PULPE, POMME-MENTHE, POMME
FRAISE, ABRICOT DU ROUSILLON, TOMATE
ROMARIN

SIROP A L'EAU “BIGALLET"

MENTHE, GRENADINE, CITRON, PECHE

EAUX

MINERALE TETRAPACK , EAU NEUVE 50CL
PETILLANTE, ABATILLE 33CL
MINERALE, CELTIC, 1L

GAZEUSE, CELTIC L

BIERES BIO, BRASSERIE AUTREMENT 33CL

BLANCHE 4,5°, BLONDE 5,5°, AMBREE 5,8°, IPA 6°

CIDRE BIO, “LE COQ TOQUE" 33CL

BRUT, La Cuvée du Patron 5°

VIN DU MOMENT, BLANC OU ROUGE

LE VERRE12 CL

LA BOUTEILLE 75 CL

4.5

55

55

55

35

55

25



